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1. INTRODUCAO

O presente anuario desenvolvido pela Associacado Brasileira de Engenharia de
Alimentos (ABEA) € muito mais do que um conjunto de numeros e graficos. Ele representa
um esforco coletivo para compreender quem somos, como atuamos € para onde
caminhamos enquanto comunidade profissional. Realizado com o objetivo de mapear
as caracteristicas, os desafios e as aspiracdoes de nossos membros, este levantamento
oferece uma visdo abrangente e detalhada da diversidade que nos fortalece e das
tendéncias que moldam o futuro de nossa area.

Os dados aqui apresentados ndo apenas destacam o panorama atual da Engenharia
de Alimentos, mas também fornecem insights importantes para embasar decisbes
estratégicas, fonte importante para subsidiar estudos, discussbes, planejamento,
desenvolvimento de estratégias, formulacdo de politicas e, sobretudo, para fortalecer
nosso papel como associacao. Este é um passo fundamental para promover agdes que
reflitam as reais necessidades e expectativas dos profissionais que compoe

Agradecemos a todos os profissionais da Engenharia de Alimentos que
desenvolveram e colaboraram para a construgdo deste retrato coletivo. Juntos,
transformamos informacdes em conhecimento e abrimos caminho para um futuro ainda

mais promissor.

2. OBIJETIVO
O objetivo do anuario dos profissionais Engenheiros de Alimentos é obter uma
compreensao sintética e abrangente sobre o perfil, atuacao, areas e aspectos gerais na

profissao.

3. METODOLOGIA

A pesquisa foi disponibilizada em formato on-line através de um formulario
elaborado no Google Forms e encaminhada via e-mail, publicada nas midias da
associacao e em aplicativos de mensagens para todos os profissionais da Engenharia de

Alimentos.

4. PERIODO
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A pesquisa ocorreu entre os dias 16 de agosto de 2024 a 29 de setembro de 2024.

Compreendendo, assim, 44 (quarenta e quatro) dias corridos.

5. PANORAMA

Observou-se que 321 (trezentos e vinte e um) Engenheiros de Alimentos

participaram da pesquisa para o anuario.

5.1. Perfil do Engenheiro de Alimentos

5.1.1. Género?

@ Feminino
@ Masculino
@ Prefiro nao dizer

5.1.2. Qual a sua faixa etaria?

@ 30 ou menos
® 31a40

® 41a50

@ 51a60

@ 61 ou mais

38,9%

5.1.3. Qual seu estado civil?
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@ Solteiro(a)
@ Casado(a)
@ Viavo(a)

@ Divorciado(a)
@ Unizo estavel

5.1.4. Qual é sua renda pessoal mensal?

@ Até 2 salarios minimos
29.6% @ De 3 a 5 salarios minimos

@ De 6 a 10 salarios minimos
16,8% @ Acima de 10 salarios minimos

- |4

5.2. Aspectos de atuacao na profissao

5.2.1. Vocé se encontra neste momento atuando na profissao de Engenheiro de
Alimentos?

® Sim
® Nao

5.2.2. Se vocé respondeu "sim" a pergunta anterior informe onde se encontra
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atuando.

@ Brasil
@ Exterior
@ Nao se aplica

5.2.3. Se vocé respondeu "Brasil" na questao anterior informe em qual Estado se
encontra atuando.

® AC
® AL
@ AP
® AV
@® BA
@ CE
@ DF
®Es

14V

@ Engenheiro(a) de Alimentos
@ Analista

@ Supervisor(a)

@ Gerente

@ Professor

@ Auxiliar

@ Consultora

@ Consultor

112 'V
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5.2.5. Qual sua area de atuacao?

Pesquisa e desenvolvim... 77 (24%)
Docéncia 66 (20,6%)
Industria 99 (30,8%
Consultoria 83 (25,9%)
Empresario/empreendedor 16 (5%)
Auditoria 31(9,7%)
Controle de qualidade 82 (25,5%)
Vendas técnicas e mark... 9 (2,8%)
Fiscalizagéo e auditorias 21 (6,5%)
Orgaos e instituigdes pu... 18 (5,6%)
Pericia 11 (3,4%)
Nao se aplica 4 (1,2%)
Nao estou atuando|"—2 (0,6%)
Responsabilidade Técnica|—2 (0,6%)
Garantia de Qualidade|—1 (0,3%)
Responsavel técnico[—1 (0,3%)
Projetos|"—2 (0,6%)
Laboratdriof—1 (0,3%)
N/AJ—1 (0,3%)
Educagéao|'—2 (0,6%)
Comercial para industria...|—1 (0,3%)
Garantia da Qualidade |2 (0,6%)

Gerenciamento de proc...[—1 (0,3%)
Responsavel Técnical—1 (0,3%)
Suprimentos/Compras E...[—1 (0,3%)
Atualmente trabalho na...[—1 (0,3%)
Assuntos Técnico-Regul...[—1 (0,3%)
Regulatorios|—1 (0,3%)
Diretoria de prospecgéo...[—1 (0,3%)
Todos os cargos, somen...[—1 (0,3%)
Garantia e Cobtrole de...|—1 (0,3%)
Responsabilidade técnica|—1 (0,3%)
1(0,3%)
Educagao Sanitarial—1 (0,3%)
Pos-graduagéof—1 (0,3%)
Saneamento basico[—1 (0,3%)
Assuntos regulatorios|—1 (0,3%)
Mestrado|—1 (0,3%)
universitarial—1 (0,3%)
nao se aplical—1 (0,3%)
Planejamento e Control...|—1 (0,3%)
Estudante.|—1 (0,3%)
NAJ—1 (0,3%)
Gestao|—1 (0,3%)
Assuntos Regulatérios|—1 (0,3%)
Anélises laboratoriais|—1 (0,3%)

0 20 40 60 80 100

Pagina9



ABEA C L

Associacao Brasileira de Engenheiros de Alimentos

5.2.6. Qual o segmento de atuacgao?
Fabricagao de alim... 120 (37,49
52 (16,2%)
Fabricagéo de prod... 40 (12,5%)
32 (10%
Processamento pré... 25 (7,8%)
21 (6,5%)
Transporte e armaz... 16 (5%)
14 (4,4%)
Fabricagdo de emb... —14 (4,4%)
—6 (1,9%)
Supermercado|*3 (0,9%)
—2(0,6%)
Consultorial—2 (0,6%)
-3 (0,9%)
Periciaj—1 (0,3%)
—1(0,3%)
Pesquisa na adrea d...|1 (0,3%)
—1(0,3%)
Pesquisa com café|—1 (0,3%)
—1(0,3%)
Industria de paes|—1 (0,3%)
1(0,3%)
Ensino superior|—1 (0,3%)
—1(0,3%)
Dire¢ao de empresal—1 (0,3%)
—1(0,3%)
Analise de agua, ali...| 1 (0,3%)
1(0,3%)
Gestéo industrial|—1 (0,3%)
) —1(0,3%)
Agual—1(0,3%)
1(0,3%)
Sou auditor de terc...[-1(0,3%)
—1(0,3%)
Laboratério de Andli...| 1 (0,3%)
—1(0,3%)
Docéncial—1 (0,3%)
1(0,3%)
Centro de Distribui¢éo}—1 (0,3%)
—1(0,3%)
Escola Estadualf—1 (0,3%)
1(0,3%)
Ensinof—1 (0,3%)
—1(0,3%)
Produgéo de ingredi...| -1 (0,3%)
—1(0,3%)
Rotulagem de alime...|—1(0,3%)
1(0,3%)
Treinamento da co...|—1(0,3%)
1(0,3%)
Pericia judicial e cor...}1 (0,3%)
1(0,3%)
Produgao e qualida...| 1 (0,3%)
1(0,3%)
Atualmente trabalho...| 1 (0,3%)
1(0,3%)
Desenvolvimento d... |1 (0,3%)
1(0,3%)
Gestao|—1(0,3%)
1(0,3%)
Distribuigao de ingr...|—1 (0,3%)
—1(0,3%)
Pesquisa académic...|-1(0,3%)
1(0,3%)
Bioquimica de alim...|—1 (0,3%)
1(0,3%)
Produgéo de Prepar...}-1(0,3%)
—1(0,3%)
Microbiologia/higiene -1 (0,3%)
—1(0,3%)
Analise de produtos...|—1 (0,3%)
—1(0,3%)
Climatizagéo e Refri...| 1 (0,3%)
—1(0,3%)
—1(0,3%)
Educagéo Sanitaria...|—1(0,3%)
-1 (0,3%)
Vigéncia Sanitarial—1 (0,3%)
1(0,3%)
Obtencao de bioins...|—1 (0,3%)
1(0,3%)
Ensino profissionali...|—1 (0,3%)
1(0,3%)
Higiene e Legislagao| 1 (0,3%)
1(0,3%)
Decéncia na aread...| -1 (0,3%)
1(0,3%)
MESTRADO}-1 (0,3%)
—1(0,3%)
Minha linha de pesq...| 1 (0,3%)
1(0,3%)
Farmaceutica animal|—1 (0,3%)
1(0,3%)
Treinamentos|—1 (0,3%)
—1(0,3%)
nao se aplical—1 (0,3%)
-1 (0,3%)
Educacgao|—1 (0,3%)
—1(0,3%)
Outros. 26 (8,1%)
0 25 50 75 100 125
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5.3. Qualificacao e aspectos gerais

5.3.1. Qual a sua qualificagao?

@ Somente graduado em Engenharia de
17,8% Alimentos
@ Com uma ou mais especializagdes
18,4% @ Mestrado
@ Doutorado

26,8%

5.3.2. Possui alguma outra graduacao?

® Sim
® Nzao

5.3.3. E associado a ABEA ou alguma regional?

® Sim
® Nao

82,9%
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6. CONSIDERAGOES FINAIS

Com este Anuario, foi possivel ter um retrato dos profissionais da Engenharia de

Alimentos no ano de 2024, em seus diversos aspectos, caracteristicas e conformacgdes.

A pesquisa apontou que a maioria dos profissionais sdo engenheiras do sexo
feminino com 70,7%, com faixa etaria predominante entre 40 anos ou menos (67,6%),
em sua maior parte casadas em 50,2% e com renda média mensal de 2 a 5 salarios-
minimos (53,6%).

No que tange as questdes de atuacdo percebemos que a grande maioria dos
profissionais se encontram em atividade com 75,4% que responderam estar atuando no
momento da pesquisa, sendo 80,7% atuam no Brasil e 26,5% revelam que Sao Paulo é o
estado com maior quantidade de profissionais. 20,9% disseram que estdo em cargo de
Engenheiro de Alimentos e 13,7% de analista. Ja quanto a area a maioria trabalha na
indudstria, seguindo de 25,9% que exercem a atividade de consultoria. E o segmento com

mais profissionais é o de fabricagao de alimentos com 37,4% de profissionais.

Nesse ultimo eixo que traz caracteristicas de qualificacdo e aspectos gerais
podemos observar que a maior parte dos profissionais possuem uma ou mais
especializagdes (37,1%) e 86,3% nao possui alguma outra graduagao. Por fim, 82,9%

disseram que nao possuem registro na ABEA nacional ou em alguma regional.

Que este anuario sirva como inspiragao e motivagao para continuarmos a construir
um futuro mais prdspero e responsavel para o setor de alimentacéo e para a sociedade
como um todo. Acreditamos no potencial transformador da engenharia de alimentos e,
sobretudo, na forga coletiva de seus profissionais, pesquisadores e estudiosos. A
engenharia de alimentos, como uma area multidisciplinar, tem se destacado como
protagonista no desenvolvimento de produtos mais saudaveis, acessiveis e alinhados as

expectativas de um consumidor cada vez mais consciente.
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