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APRESENTACAO

O presente anuario desenvolvido pela Associacao Brasileira
de Engenharia de Alimentos (ABEA) representa um esforco
coletivo para compreender quem somos, cOmo atuamos e
para onde caminhamos enquanto comunidade profissional.

Este levantamento oferece uma visao sobre a diversidade

gue nos fortalece e das tendéncias que moldam o futuro de
nossa area.

Os dados aqui apresentados destacam o panorama atual
da Engenharia de Alimentos fornecendo insights
importantes para embasar decisdes estratégicas,
subsidiar estudos e fortalecer nosso papel como
associacao.
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OBJETIVO

O objetivo do anuario dos profissionais
Engenheiros de Alimentos é obter uma

compreensao sintetica e abrangente sobre o perfil,
atuacao, areas e aspectos gerais na profissao.
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INFORMACOES
METODOLOGICAS

e Publico-alvo @

Profissionais da area de Engenharia de Alimentos.

Método de coleta |:=]

A coleta foi realizada através de formularios
eletronico (Google Forms) e encaminhada via e-mail,
midias e em aplicativos de mensagens.

® Periodo de coleta |::

De 16 de agosto de 2024 a 29 de setembro de 2024,
totalizando 321 participantes.
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PERFIL DO ENGENHEIRO DE ALIMENTOS: B
GENERO E FAIXA ETARIA

Mulheres 14 Homens |

Formam a maioria dos Representam menos de

um terco dos profissionais
participantes da pesquisa.

profissionais, conforme a
pesquisa.

Quanto a faixa etaria, predominam profissionais com 31 a 40 anos ou menos (67,6%), indicando
uma area com profissionais relativamente jovens. Esta caracteristica pode refletir tanto o
crescimento recente da profissao quanto a renovac¢ao constante do setor.
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PERFIL DO ENGENHEIRO DE ALIMENTOS: B

ESTADO CIVIL E RENDA

Estado civil

B Solteiro(a)

B Casado(a)

1 Vitvo(a)

B Divorciado(a)

B Uniso estavel

B Até 2 salarios minimos

B De 3 a5 salarios minimos

" De6a10 salarios minimos

Renda Mensal

B Acima de 10 salarios minimos

A pesquisa revelou que 53,6% dos profissionais
possuem renda média mensal entre 2 a 5 salarios
minimos, 0 que indica um patamar intermediario

de remuneracao para a maioria dos engenheiros
de alimentos.
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Das 321 respostas obtidas, aproximadamente
754% dos profissionais estao atuando
diretamente na area de Engenharia de
Alimentos, indicando uma boa insercao no
mercado.

Atuacao na
Profissao

® Brasil
@ Exterior
£ N3o se aplica

Desse total, a maioria, equivalente a 80,7%, exerce
suas atividades dentro do territorio nacional,
enquanto uma parcela menor atua no exterior,
demonstrando que ha oportunidades alem do

Brasil.
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DISTRIBUICAO GEOGRAFICA DOS PROFISSIONAIS |

A maior concentracdao de engenheiros de alimentos esta no
Sudeste do Brasil, com cerca de atuando somente no

Estado de . Os demais estao distribuidos com menor
concentracao nos demais estados.

Mapa da
distribuicao
regional dos
profissionais
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ATUACAO DOS PROFISSIONAIS

@ Engenheiro(a) de Alimentos
@® Analista

£ Supervisor(a)
@® Gerente
@ Professor
@ Auxiliar

@ Consultora
@ Consultor

(AT
I
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................

O levantamento aponta que 20,9% atuam
diretamente como Engenheiro(a) de
Alimentos, seguido de 13,7% na funcdo de
Analista, alem de significativa presenca
em cargos de supervisdao, gestao,
consultoria e docéncia.

Esses dados reforcam a ampla
aplicabilidade da formacao, que permite
ao profissional transitar por diferentes
areas da industria, servicos, pesquisa e
desenvolvimento.
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Pesquisa e desenvolvim.., ¥ {Ed%}—-l
Docéncia 66 (20,6%) :
Industria 99 (30,8% ———I
Consultoria —B3 (25,8%
Empresaric/empreendedor 16 (5% I }= : ~4 4
) . AREAS DE ATUACAO
Controle de qualidade B2 [25.5}’4:]: :
endas tecnicas e mark. .. 9 (2,8%) 11 I
Fiscalizag@o e auditorias 21 (6,5%) 11 I
Orgéos e instituighes pa... 18 (5.6%) : : : P Ro F I SS I 0 N A L
Pericia 11 (3.4%) 1 1 I
N&o se aplica[me—4 (1,2%) 11 I
N&o estou atuandol® 2 (0,6%) : : :
Responsabilidade Tecnica ['—2 (0,6%) 11 I
Garantia de Qualidadel 1 (0,3%) 11 I ’ ’
Responsavel técnico 12{%3;:?}} : : o 30 8% Setor que concentra o maior numero de
Projetos 5% 11 . : . .
Laboratcriof—1 (0,3%) L /ﬁﬂz= I d" ok profissionais, evidenciando a forte
N/AR-1 (0,3%) 11 —1a =7 |NAuUsStria
Educacdo[® 2 (0,6%) 11 I I
Comercial para indusirig... -1 {0,3%) 11 presenga 2 CadEIa prOdUt|Va.
Garantia da Qualidade|" 2 (0,6%) : :
Gerenciamento de proc... f—1 (0,3%) 11
Responsavel Tecnical—1 (0,3%) : :
Suptimentos/Compras E...[—1 (0,3%) N AC| A
e e L @ 25 90 Atuacdo estratégica, oferecendo solucbes
Assuntos Técnico-Regul...[—1 (0,3%) : O O ’ técni lhoria d ti
Regulatorios 1 (0.3%) ! Consultoria ecnicas, meinoria ae processos € garantia
Diretoria de prospecgdo... | —1 (0,3%) 1 - . .
Todos os cargos, somen... 1 (0,3%) l da conformidade de produtos e servigos.
Garantia e Cobtrole de... 1 (0,3%) :
Responsabilidade teécnical—1 (0,3%) :
1 (0,3%)
Educacao Sanitariaf—1 (0,3%) : . N . N
Pés-graduagéiolt—1 (0,3%) ] @~ 24% Demonstra a importancia do profissional
Saneamento basicol—1 (0,3%) L
Assuntos regulatoriosf 1 (0,3%) T i 3 i I 3
ke Pesquisa na geracdo de conhecimento, inovagao de
universitariaf—1 (0,3% ' '
Sl i) e Desenvolvimento e produtos e tecnologias.
Planejamento e Conlrol... |1 (0,3%) |nova(;§o
Estudante. 1 (0,3%)
NAJ-1 (0,3%)
Gestaof—1 (0,3%)
Assuntos Regulatorios|—1 (0,3%)
Analises laboratoriais—1 (0,3%)
; 5 P i P — www.abea.com.br




ABEA

~#»  Associagdo Brasileira de Engenheiros de Alimentos

SEGMENTO DE ATUACAO

Fabricacéo de alim... 120 (37,49 Pericia judicial e cor...| 1 (0, 3%]
—52 (16,2%) _ | —1 (0,3%)
Fabricagdo de prod... -40 (12,5%) Produgao e qualida...|—1 (0,3%)
—32 (10%) —1 (0,3%)
Processamento pre... -25 (7,8%) Atualmente trabalho...}—1 (0,3%)
—21 (6,5%) _ —1(0,3%)
Transporte e armaz... —16 (5%) Desenvolvimento d...[—1 (0,3%)
_ 14 (4,4%) _ -1(0,3%)
Fabricagdo de emb... —14 (4,4%) Gestaol—1 (0,3%)
6 (1,9%) S . -1 (0,3%)
Supermercado|+—3 (0,9%) Distribuicao de ingr...|-1 (0,3%)
—2 (0,6%) . o —1(0,3%)
Consultorial—2 (0,6%) Pesquisa académic...|—1(0,3%)
—3(0,9%) o _ —1(0,3%)
Pericial—1 (0,3%) Bioguimica de alim...|—1 (0,3%)
—1(0,3%) ; —1 (0,3%)
Pesquisa na area d...[—1 (0,3%) Producgéo de Prepar...[-1 (0,3%)
—1 (0,3%) _ _ o —1 (0,3%)
Pesquisa com café|—1 (0,3%) Microbiologia/higiene|—1 (0,3%)
. —1 (0,3%) N —1(0,3%)
Industria de paes|—1 (0,3%) Analise de produtos...|—1 (0,3%)
—1 (0,3%) T - 1(0,3%)
Ensino superior|—1 (0,3%) Climatizacado e Refri...[—1 (0,3%)
o —1 (0,3%) —1(0,3%)
Direcdo de empresal—1 (0,3%) _ 1(0,3%)
—1(0,3%) Educacao Sanitaria...| 1 (0,3%)
Andlise de agua, ali...[ -1 (0,3%) o _ F1(0,3%)
—1 (0,3%) Vigencia Sanitarial—1 (0,3%)
Gestao industrial|—1 (0,3%) ) o —1 (0,3%)
, —1 (0,3%) Obtencgao de bioins...|—1 (0,3%)
Agual—1 (0,3%) . - —1 (0,3%)
—1 (0,3%) Ensino profissionali... |1 (0,3%)
Sou auditor de terc...|—1 (0,3%) N . —1(0,3%)
—1 (0,3%) Higiene e Legislagao|—1 (0,3%)
Laboratorio de Anali...[—1 (0.3%) _ 1 {(0,3%)
—1 (0,3%) Decéncia na area d...|—1 (0,3%)
Docéncial—1 (0,3%) 1 (0,3%)
—1 (0,3%) MESTRADO}—1 (0,3%)
Centro de Distribuicaof—1 (0,3%) _ _ —1 (0,3%)
1O —1(0,3%) Minha linha de pesq...| 1 (0,3%)
e Escola Estadualf—1 (0,3%) —1{0,3%)
LLl 1(0,3%) Farmaceutica animal|—1 (0,3%)
Ensinol—1 (0,3%) —1(0,3%)
O 1 (0.3%) Treinamentos| 1 (0.3%)
< Producao de ingredi...[ -1 (0,3%) ) ~ [1(0,3%)
—1 (0,3%) nao se aplical—1 (0,3%)
o Rotulagem de alime...|—1 (0,3%) ~ 11(0.3%)
— —1 (0,3%) Educacédo|—1 (0,3%)
Treinamento da co...[1 (0,3%) —1 (0,3%)
1 (03%) Outros 26 (8,1%) www.abea.com.br
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CONSELHOS EM QUE SE ENCONTRAM REGISTRADOS

@ CREA
® CRQ

) CREA e CRQ
@ Nenhum
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QUALIFICACA
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Cerca de 86,3% dos profissionais de Engenharia de
Alimentos possuem apenas a graduacao, porem 37,1%
ja buscaram uma ou mais especializacoes,
evidenciando um forte investimento em educacao
continuada.

® Sim
@ Nio

@ Somente graduado em Engenharia de
Alimentos

@ Com uma ou mais especializacées
) Mestrado
@ Doutorado
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Cerca de 82,9% nao estao associados a ABEA ou alguma regional.
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CONCLUSAO

Com este Anuario, foi possivel ter um retrato dos profissionais da Engenharia
de Alimentos no ano de 2024, em seus diversos aspectos, caracteristicas e
conformacaes.

A pesquisa revelou que a maioria dos profissionais da area sao mulheres
(70,7%), com ate 40 anos (67,6%), predominantemente casadas (50,2%) e com renda
entre 2 a 5 salarios-minimos (53,6%).

Em termos de atuacao, 75,4% estao profissionalmente ativas, sendo a maioria
no Brasil (80,7%), com destaque para o estado de Sao Paulo (26,5%). Os cargos mais
comuns sao Engenheiro de Alimentos (20,9%) e analista (13,7%), com predominancia
de atuacdao na industria e em consultoria (25,9%), especialmente no setor de
fabricacao de alimentos (37,4%).

Quanto a qualificacao, 37,1% possuem especializacao, 86,3% nao tém outra
graduacao e 82,9% nao possuem registro na ABEA.
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AGRADECEMOS A TODOS OS PROFISS

ALIMENTOS. QUE DESENVOLVERAM. . E
CONSTRUCAO DESTE RETRATO CO 3 .;' »
INFORMACOES EM CONHECIMENTO
FUTURO ATNDA MAIS PROMISSOR.
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