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O presente anuário desenvolvido pela Associação Brasileira
de Engenharia de Alimentos (ABEA) representa um esforço
coletivo para compreender quem somos, como atuamos e
para onde caminhamos enquanto comunidade profissional.

Os dados aqui apresentados destacam o panorama atual
da Engenharia de Alimentos fornecendo insights
importantes para embasar decisões estratégicas,
subsidiar estudos e fortalecer nosso papel como
associação.

Este levantamento oferece uma visão sobre a diversidade
que nos fortalece e das tendências que moldam o futuro de
nossa área.

APRESENTAÇÃO
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CONTINUE
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O objetivo do anuário dos profissionais
Engenheiros de Alimentos é obter uma
compreensão sintética e abrangente sobre o perfil,
atuação, áreas e aspectos gerais na profissão. 

OBJETIVO
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Profissionais da área de Engenharia de Alimentos.

A coleta foi realizada através de formulários
eletrônico (Google Forms) e encaminhada via e-mail,
mídias e em aplicativos de mensagens.

Público-alvo

Método de coleta

De 16 de agosto de 2024 a 29 de setembro de 2024,
totalizando 321 participantes.

Período de coleta

INFORMAÇÕES
METODOLÓGICAS
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PANORAMA ATUAL 
DA ENGENHARIA
DE ALIMENTOS
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PERFIL DO ENGENHEIRO DE ALIMENTOS:
GÊNERO E FAIXA ETÁRIA

Mulheres

Formam a maioria dos
profissionais, conforme a
pesquisa.

Homens

Representam menos de
um terço dos profissionais
participantes da pesquisa.

Quanto à faixa etária, predominam profissionais com 31 a 40 anos ou menos (67,6%), indicando
uma área com profissionais relativamente jovens. Esta característica pode refletir tanto o
crescimento recente da profissão quanto a renovação constante do setor.

29.3%70.7%
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Até 2 salários mínimos

De 3 a 5  salários mínimos

De 6 a 10  salários mínimos

Acima de 10 salários mínimos

Solteiro(a)

Casado(a)

Viúvo(a)

Divorciado(a)

União estável

Estado civil
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PERFIL DO ENGENHEIRO DE ALIMENTOS:
ESTADO CIVIL E RENDA
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Renda Mensal

A pesquisa revelou que 53,6% dos profissionais
possuem renda média mensal entre 2 a 5 salários
mínimos, o que indica um patamar intermediário
de remuneração para a maioria dos engenheiros
de alimentos.



ASPECTOS DE
ATUAÇÃO NA
PROFISSÃO
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Das 321 respostas obtidas, aproximadamente
75,4% dos profissionais estão atuando
diretamente na área de Engenharia de
Alimentos, indicando uma boa inserção no
mercado.

Desse total, a maioria, equivalente a 80,7%, exerce
suas atividades dentro do território nacional,
enquanto uma parcela menor atua no exterior,
demonstrando que há oportunidades além do
Brasil.

Atuação na
Profissão
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Mapa da
distribuição
regional dos
profissionais

DISTRIBUIÇÃO GEOGRÁFICA DOS PROFISSIONAIS
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A maior concentração de engenheiros de alimentos está no
Sudeste do Brasil, com cerca de 26,5% atuando somente no
Estado de São Paulo. Os demais estão distribuídos com menor
concentração nos demais estados.
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ATUAÇÃO DOS PROFISSIONAIS

O levantamento aponta que 20,9% atuam
diretamente como Engenheiro(a) de
Alimentos, seguido de 13,7% na função de
Analista, além de significativa presença
em cargos de supervisão, gestão,
consultoria e docência. 

Esses dados reforçam a ampla
aplicabilidade da formação, que permite
ao profissional transitar por diferentes
áreas da indústria, serviços, pesquisa e
desenvolvimento.



30,8%
Indústria
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Setor que concentra o maior número de
profissionais, evidenciando a forte
presença na cadeia produtiva.

Atuação estratégica, oferecendo soluções
técnicas, melhoria de processos e garantia
da conformidade de produtos e serviços.

Demonstra a importância do profissional
na geração de conhecimento, inovação de
produtos e tecnologias.

25,9%
Consultoria 

24%
Pesquisa

Desenvolvimento e
Inovação

ÁREAS DE ATUAÇÃO
PROFISSIONAL
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SEGMENTO DE ATUAÇÃO
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CONSELHOS EM QUE SE ENCONTRAM REGISTRADOS
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QUALIFICAÇÃO 
E ASPECTOS
GERAIS
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Cerca de 86,3% dos profissionais de Engenharia de
Alimentos possuem apenas a graduação, porém 37,1%
já buscaram uma ou mais especializações,
evidenciando um forte investimento em educação
continuada.  
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Cerca de 82,9% não estão associados a ABEA ou alguma regional.
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CONCLUSÃO
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               Com este Anuário, foi possível ter um retrato dos profissionais da Engenharia
de Alimentos no ano de 2024, em seus diversos aspectos, características e
conformações. 
         A pesquisa revelou que a maioria dos profissionais da área são mulheres
(70,7%), com até 40 anos (67,6%), predominantemente casadas (50,2%) e com renda
entre 2 a 5 salários-mínimos (53,6%). 
             Em termos de atuação, 75,4% estão profissionalmente ativas, sendo a maioria
no Brasil (80,7%), com destaque para o estado de São Paulo (26,5%). Os cargos mais
comuns são Engenheiro de Alimentos (20,9%) e analista (13,7%), com predominância
de atuação na indústria e em consultoria (25,9%), especialmente no setor de
fabricação de alimentos (37,4%).
         Quanto à qualificação, 37,1% possuem especialização, 86,3% não têm outra
graduação e 82,9% não possuem registro na ABEA.



AGRADECEMOS A TODOS OS PROFISSIONAIS DA ENGENHARIA DE
ALIMENTOS QUE DESENVOLVERAM E COLABORARAM PARA A
CONSTRUÇÃO DESTE RETRATO COLETIVO. JUNTOS, TRANSFORMAMOS
INFORMAÇÕES EM CONHECIMENTO E ABRIMOS CAMINHO PARA UM
FUTURO AINDA MAIS PROMISSOR.
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